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Zella-Mehlis + Thiiringen < Inhaber Familie Sittig

—  Gern richten wir lhre Feier in unserem Haus fiir sie aus. In unserem Restaurant mit 35 Pldtzen, im separaten

\_ Veranstaltungsraum mit 25 Pldtzen & im gemiitlichen Biergarten werden lhre Gdste sich wohl fiihlen ...




»Feine Kiiche* fiir Festlichkeiten aller Art ...

* Firmenjubildum « Geburtstag * Hochzeit * Gartenparty * Sektfriihsttick  usw.

... und nach der Feier bieten wir Ihnen in unserem familidr gefiihrten Hotel komfortable Ein-, Zwei- und
Dreibett-Zimmer im rustikalen Landhausstil - bequem und direkt im Haus - fiir lhre Gdste. )

Helfende Hdnde fiir Ihre Feier:

* Wir bringen Ihnen unser Angebot direkt nach
Hause bzw. dahin wo Sie lhre Festlichkeit
ausrichten wollen.

* Oder wir richten lhre Feier bei uns
im Haus fiir Sie aus - lehnen Sie
sich zuriick und seien Sie einfach
nur Gastgeber.

J * Die Preise enthalten 7% Mwst..

... wir bieten lhnen exquisiten Party-Service
zu bodenstdndigen Preisen!
k e - P m——




N
hallse {w/fej te Brotchen )

* Schinkengehacktes mit Zwiebelringen je Stiick 1,50 €
¢ Salami im Pfeffermantel

* Salami und Edamerkdse

* Meisterkochschinken

* Nussschinken e
* Kasselerbraten mit Ei

* Schweinebraten mit Meerrettichcreme
* Raucherlachs mit Kaviar

* Forellenfilet gerduchert

* Edamer-Kdseecken mit Paprika

Bay wette.rcnw lfT fm wleel ent

e gebeizter Lachs
* Gorgonzola Kdse
* Edelsalami
* Hdhnchenbrustfilet
* Nussschinken
* Schweinebratenrollchen mit Meerrettich
* Tomate - Mozarella
u.v.m. je Stiick 1,60 €
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« gefiillte Eier mit Kaviar 1,00 €
* Cherrytomaten mit Frischkdse gefiillt 1,00 €
* Hackfleischbdllchen am Spief3 1,50 €
* Blatterteigpastetchen gefiillt 1,50 €
* Pumpernickelkdfer 1,50 €

* Fingerfood (warm) z.B. 2,00 €
* Garnelen im Kartoffelmantel
* Mozzarella-Sticks

* Hdahnchen am Spief3

* kleine Wraps
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* Rotkrautsalat 1,60 €
* Spitzkohlsalat mit getrockneten Aprikosen und Jogurt 1,60 €
* Broccoli-Blumenkohlsalat mit Kochschinken 1,60 €
* Griechischer Salat mit Oliven und Schafskdse 1,60 €

* Sellerie-Grapefruitsalat mit Mandeln
* griiner Bohnensalat mit Tomaten

* Schichtsalat mit Ananas

* Eiersalat

* Pustasalat (Fleischsalat feurig scharf)
* Gefliigelsalat mit Pfirsich

1,60 €

* Matjessalat mit Apfel und Zwiebeln 1,60 €
* Tomate - Mozarella mit frischem Basilikum 1,60 €
* Kartoffelsalat (thiiringisch oder bayrisch) 1,60 €
* Nudelsalat mediteran mit getrockneten Tomaten 1,60 €
* Spaghettisalat mit Thunfisch und Olivenal 1,60 €
* Obstsalat 1,60 €

* vers. Gemiisestifte (roh) mit Sauerrahmdip
fiir 10 Personen 10,00 €
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* Thiiringer Schlachtfestplatte pro Pers. 6,90 €

* Gehacktesschwein (1 kg)

mit Perlzwiebeln und Gewiirzgurke 18,80 €
* Schinkenplatte pro Pers. 7,10 €
* Bratenplatte (kalt) pro Pers. 7,10 €
* Melonenschiffchen mit zartem Schinken fiir 8 Pers. 30,00 €

* Schinken-, Bratenplatte mit Kdse fiir 8 Pers. 60,00 €
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flir 6 Personen 42,40 €

¢ 6 kleine Steaks

* 6 Lendchen

* 4 Grillwiirstchen

* 4 Hdhnchenhaxen

* 6 Hackbdllchen klein




* Fischplatte ,,GroBe Vielfalt“

* Kdseplatte

* Kdseigel (Kdse und ObstspieBe)
* Kdseigel mit frischem Obst fiir 10 Pers. 38,00 €
* Obstplatte

pro Pers. 7,80 €
pro Pers. 7,40 €
je Stick 28,00 €

pro Pers. 2,80 €

f‘( jm//;];&,v (je 200 wml) j

* Ungarische Gulaschsuppe

* Tomatencremesuppe
* Waldpilzcemesuppe
* Kdse-Krduter-Siippchen
* Cremesuppe nach Saison
z. B. Bérlauch, Kiirbis, Marone

4,00 €
3,50 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

Bersevt im Glag ]

* Mousse au chocolate je Glas
* Panna Cotta mit roter Griitze  je Glas
* Limettenjoghurtmousse je Glas

* Obstsalat je Glas

2,50 €
2,50 €
2,50 €
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Ziinftige Braten:

« Kasselerbraten pro Pers. 6,30 €

* Schweinelendenbraten gefiillt pro Pers. 6,90 €

* Hausgemachte Rinderroulade mit RahmsoBe pro Pers. 6,90 €

* gebeizter Hirschbraten mit RotweinsoB3e pro Pers. 8,30 € \
* wiirziger Wildschweinbraten mit WacholderrahmsoBe pro Pers. 8,30 €

* Hirschgulasch mit Waldpilzen pro Pers. 7,90 €

* knusprig gebratenes Entenbrustfilet mit Orangensofe pro Pers. 9,90 €

* Spanferkelkeule (ca. 3 kg) mit SchwarzbiersoBe pro Pers. 6,80 €

* Partyferkel ohne Knochen (ca. 8 kg) 180,00 € .

* Kleine Rindersteaks (100 g)
pro Stiick 5,50 €
* Kleine Schnitzel gefiillt
pro Stiick 3,50 €
* Kleine Schnitzelchen mit Zitronenecke
pro Stiick 1,50 €
* Schweinemedaillons mit Pfefferschrot |
pro Stiick 200€
* Kleines Schweinesteak ,,Italia“
{mit Tomate, Schinken, Basilikum, Kdse iiberbacken)
pro Stiick 2,30 €
* Kleines Schweinesteak ,,Hawaii* (mit Ananas und Friichten belegt,
mit Kdse tberbacken)  pro Stiick 2,30 €
* Hdhnchenhaxen pro Stiick 1,80 €
* Gefiillte Hahnchenbrust TR
pro Stiick 480 €
* Kleine Hdhnchenbrust in
der Mandelkruste
pro Stiick 2,50 €
* Kleiner Hdhnchenspiel3 mit
Ananas o. Paprika

pro Stick 2,00 € ' J '
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* gediinstetes Lachsfilet auf Blattspinat pro Pers. 6,50 €
* Fischfilet in Folie gegart mit Gemiise und Krduterbutter pro Pers. 6,60 €
* Kabeljaufilet in Sesamkruste pro Pers. 6,90 €
* Garnelenspiel3 ,,mediteran® 5 Stiick

/C Lecleeve Pf/mw(m
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* Ruppberg-Pfanne

(Schweinegeschnetzeltes mit Zwiebeln, Pilzen,

Paprika in SahnesoBe und Bandnudeln) pro Pers. 6,80 €
* Exotische Hdhnchenpfanne ,,.Bombay*

(geschn. Hdhnchen mit Friichten an Curry-Sahne und Reis) pro Pers. 6,50 €
* Nudelpfanne mit Hackfleisch und Schafskdse iiberbacken pro Pers. 5,90 €
* Schweinelendchen in ChampignonrahmsoBe pro Pers. 5,90 €
* vegetarische Gemiisepfanne mit Schafskdse pro Pers. 5,20 €
* Lasagne (vers. Sorten) pro Pers.
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Hier ein paar Vorschldge ...

* Thiiringer KloBe 1,20 €
* Semmelknodel 1,00 €
* Reis, Wildreis 1,00 €
* Kartoffelspalten 1,80 €
* Rosmarinkartoffeln 2,00 €
* Folienkartoffeln mit Quark 2,00 €
* Nudeln, Spdtzle 1,00 €
* Brot, Baguette, Brotchen
* Résti-Pastetchen mit Philadelphia gefiillt 1,50 €
* Réstitaler ungefiillt 1,00 €
* mediteranes Grillgemiise 2,20 €
* Kaisergemiise 2,20 €
* Speckbohnenrdillchen 2,20 €
* Waldpilze 2,20 €
* Sauerkraut, Rotkraut 1,20 €
* Rahmwirsing mit Mandeln 2,00 €
* Schinkenrosenkohl 2,00 €
* frischer Spargel (je nach Saison)
Alle Buffets gestalten wir gern nach lhren Wiinschen und Vorlieben. .

Elnssisches Bullet

fiir 10 Personen 196,00 €

* 7 Hirschgulasch

* |0 Schnitzelchen

¢ |0 Mandelhdhnchen

e 2 verschiedene Gemiise

* 10 Thiiringer Klosse

* |5 Rostitaler

* | kg Salat nach Wunsch
* 10 Joghurtmousse




| aliewisches Bulfet

fiir 10 Personen 162,00 €

* 10 ltalienisches Steak * Baquette

* 8 Lasagne * Tomate - Mozarella mit frischem Basilikum

* 6 Nudelpfanne * | kg Spaghettisalat mit Thunfisch und Olivenol
* Bandnudeln oder Reis * 10 Panna Cotta

N

(Russtileales Buuffet

fiir 10 Personen 196,00 €

* ca. 3 kg Spanferkelkeute mit * 10 verschiedene Gemiise (2 Sorten)
SchwarzbiersoB3e * 10 Thiiringer Kldsse
* 6 Ruppbergpfanne * 6 Rosmarinkartoffel

* 8 Hdhnchenhaxen * | Kdseigel und Obst




Hotel - Restaurant

Sladt Suttt”

BahnhofstraBe 7
98544 Zella-Mehlis
Telefon 0 36 82 /402 21
Telefax 0 36 82 / 4 19 31
hotel-stadt-suhl@t-online.de

www. hotel-stadt-suhl.de

W o T—
Die angegebenen Preise enthalten 7% Mwst.. Preiséinderungen vorbehalten.

www.halir.de



